Champagne JL Vergnon

""‘?ﬁ Cuvée BRUT

Assemblage
100 % Chardonnay. Vendandg®305 et 25 % de vins de réserve.
Dégustation :

La robe jaune - vert trés pale de ce brut révélgelmesse du vin.
L’effervescence est calme et un léger cordon desswuient couronner
la surface du vin.

Le premier nez est assez présent et trés représeetdexpression des
jeunes « Blanc de blancs ». Le beurre frais, I'ateahe pamplemousse
et les fleurs blanches caractérisent la premiepeassion.

Apres quelques minutes d'aération, la personnalitérds’affirme avec

des notes plus riches. On retrouve I'amande gril&@ralin, les fleurs

jaunes et les fruits cuits. Le vin évolue vers iie,cle biscuit et la

minéralité. Il s’agit d’'un nez marqué par la finest qui ne tardera plus
a montrer une belle complexité.

L'attaque en bouche est vive et nette, tandis giiervescence parait
assez fondue. Rapidement, l'acidité se manifesten Iprésente et
d’excellente qualité. Elle tend le vin tout au lodg la dégustation et
semble légerement tempérée par la vinosité et sagi en milieu de
bouche. La texture oscille entre ferme a I'attaguelus tendre ensuite
et le vin prend plus de volume au cours de la détjos.

La finale, d’'une belle netteté, est longue, crageas acidulée. Elle
révele une Iégere astringence, quelques notesate efr d’ananas, ainsi
gu’une pointe de salinité.

Il s’agit d’'un vin racé et gourmand. L’année de ébd2005), année
« solaire », est pressée de s’exprimer. ParalEiencette cuvée n'a de
?ﬁ cesse de nous renvoyer au merveilleux terroir daniftsur-Oger.




